PROGRAMA
O MELHOR ESTUDANTE

NA UMINHO

BIOLOGIA

Como acordam as plantas na Primavera?

Respostas da bioquimica e da biologia

molecular

publico alvo
Alunos do 122 ano

n2 de alunos
2 alunos

descricao

As plantas produzem o amido transitério,

gue se acumula nos cloroplastos das folhas
durante o dia, e 0 amido de reserva, que se
acumula nos tecidos lenhosos das plantas ou em
tubérculos, como a batata. O amido de reserva
tem um papel determinante no fornecimento

de energia e de esqueletos de carbono para o
desenvolvimento dos gomos (abrolhamento).
No nosso laboratorio, exploraras os mecanismos
bioquimicos (as enzimas) e moleculares (os
genes e sua regulacao) primaveris e que
guebram a dorméncia, com a formacao dos
primeiros rebentos foliares.

9:30 - 10:30

10:30 - 12:30

objetivos

» Executar experiéncias laboratoriais 12h30 - 14h00
basicas recorrendo a técnicas analiticas de
determinacdo da concentracao de amido e a
ensaios de atividades de enzimas;

* |dentificar os tecidos onde se acumula amido
nas plantas lenhosas durante o inverno;

» Explicar os mecanismos basicos de recuperacao
do amido dos tecidos lenhosos durante o
abrolhamento no inicio da primavera;

» Descrever a estrutura do amido;

» Explicar a importancia das plantas como
fabricas de amido indispensavel na dieta
humana.

14:00 - 17:30

DEZ'2019

42 feira
:18-12-2019

: Sessdo de
:acolhimento

: Apresentacao

: Conceitos de amido
:transitério e amido de
i reserva.

Almoco

: Homogeneizacao dos
:tecidos lenhosos e
: extragdo do amido.

: Doseamento do amido
:acumulado.

Universidade do Minho

52 feira
:19-12-2019

: Determinacdo da
: atividade de

: enzimas-chave
:envolvidas na :
i remobilizacdo do amido :
: nos tecidos. '

Almoco

: Estudos de express&o
: de genes envolvidos na
: degradacédo do amido.

62 feira
: 20-12-2019

: Andlise e discussao de
: resultados.

Almoc¢o

: Apresentacao dos
: resultados e discussao.

:16:30h - 17:30h
: Sessdo de encerramento
: Campus de Gualtar



PROGRAMA
O MELHOR ESTUDANTE DEZ2019

NA UMINHO

BIOLOGIA

Vem conhecer as técnicas laboratoriais

moleculares aplicadas no estudo de

plantas

publico alvo
Alunos do 112 e 122 anos

n2 de alunos
3 alunos

descricao

As plantas sao muito utilizadas em estudos
genéticos, oferecendo contributos relevantes
para varias areas cientificas, desde a agricultura
a medicina. Existem milhares de espécies de
plantas no planeta. Muitas encontram-se ainda
por caracterizar.

No nosso laboratdrio, conheceras de perto duas
plantas modelo, a Marchantia polymorpha,

uma hepatica representante de plantas
evolutivamente mais antigas, e a Arabidopsis
thaliana, representante do maior e mais
moderno grupo de plantas, as que dao flor.
Teras oportunidade de experimentar técnicas de
biologia molecular e de seguir os investigadores
envolvidos na descoberta da funcdo génica.

objetivos

« Utilizacdo de técnicas de gendmica funcional
no estudo do desenvolvimento das plantas.

9:30 - 10:30

10:30 - 12:30

12h30 - 14h00

14:00 - 17:30

42 feira
:18-12-2019

: Sessdo de
:acolhimento

: Apresentacao

: As plantas como

: organismo modelo
: (Arabidopsis e

: Marchantia).

Almoco

: Acompanhamento

: laboratorial dos

: trabalhos envolvendo

: técnicas de crescimento
: e manutencéao de :
: Marchantia polymorpha. :

Universidade do Minho

52 feira
:19-12-2019

: CSl das plantas:
:extracdo de DNA de

: plantas de Arabidopsis
i mutantes.

Almoco

: CSl das plantas:

i genotipagem de

: Arabidopsis mutantes
: pela técnica de PCR.

62 feira
: 20-12-2019

iAnéIise e preparacao da
: apresentacéo.

Almoc¢o

: Apresentacao dos
: resultados e discussao.

:16:30h - 17:30h
: Sessdo de encerramento
: Campus de Gualtar



PROGRAMA
O MELHOR ESTUDANTE DEZ2019

NA UMINHO

BIOLOGIA

As plantas nunca vivem sozinhas!

publico alvo
Alunos do 112 e 122 anos

n2 de alunos
3 alunos

descricao

Uma uUnica planta estd em estreita associacdo
com uma enorme quantidade de microrganismos
(entre os quais bactérias e fungos), consistindo
num verdadeiro ecossistema. Nesas associacoes,
0Ss microrganismos obtém alimento e abrigo
contra fatores adversos e as plantas aumentam a
capacidade de captar dgua e absorver nutrientes
minerais e resistem mais a fatores de stresse. O
conhecimento destas associacdes é relevante
para melhorar a capacidade de producdo de uma
enorme variedade de culturas.

Vem experimentar técnicas laboratoriais
utilizadas na investigacdo dessas interacdes,
trabalhando de perto com os investigadores
envolvidos em projetos a decorrer no laboratoério
sobre esta tematica.

objetivos

* Conhecer o “dia-a-dia” de um laboratdrio de
investigacdo em plantas;

* Experimentar diferentes abordagens no estudo
de interacdes planta-microrganismo.

9:30 - 10:30

10:30 - 12:30

12h30 - 14h00

14:00 - 17:30

42 feira
:18-12-2019

: Sessdo de
:acolhimento

: Apresentacao

 Interacdes benéficas
- entre plantas e
i bactérias/fungos.

Almoco

: Acompanhamento

: laboratorial dos

: trabalhos envolvendo
:a pesquisa de bactérias
: promotoras de

: crescimento em

: sobreiro.

Universidade do Minho

52 feira
:19-12-2019

: Acompanhamento

: laboratorial dos

: trabalhos envolvendo
:a pesquisa de rizébios
: (bactérias fixadoras de
- azoto).

Almoco

: Acompanhamento

: laboratorial dos

: trabalhos envolvendo a
: pesquisa de fungos que
: crescem no interior de

: plantas.

62 feira
: 20-12-2019

iAnéIise e preparacao da
: apresentacéo.

Almoc¢o

: Apresentacao dos
: resultados e discussao.

:16:30h - 17:30h
: Sessdo de encerramento
: Campus de Gualtar



PROGRAMA
O MELHOR ESTUDANTE

NA UMINHO

QUIMICA

Moléculas dos Sentidos: cor, aromas
e fragrancias

publico alvo
Alunos do 112 e 122 ano

n2 de alunos
8 alunos

descricao

Os pigmentos das plantas ddo cor ao mundo
em que vivemos, desempenham funcdes
bioldgicas essenciais a vida e possuem um papel
fundamental na alimentacdo e prevencao de
doencas. As fragancias (esséncias) e aromas
produzidos pelas plantas sdo primordiais no
nosso quotidiano, sendo utilizadas na culinaria e
nas industrias alimentar, cosmética e perfumaria.
Nesta atividade propomos o isolamento de
pigmentos e esséncias a partir de fontes
naturais de origem vegetal. As moléculas
obtidas serdo caracterizadas recorrendo a
técnicas espectroscopicas. As esséncias serao
posteriormente usadas na formulacdo de

varios perfumes.

objetivos

* |Isolamento e caracterizacdo de pigmentos e
esséncias a partir de fontes naturais de origem
vegetal,;

* Andlise da cor e estabilidade dos pigmentos
vegetais;

* Formulacdo de perfumes a partir das
esséncias.

DEZ'2019

9:30 - 10:30

10:30 - 12:30

12h30 - 14h00

14:00 - 17:30

42 feira
:18-12-2019

: Sessdo de
:acolhimento

: Moléculas dos sentidos:
: pigmentos.

Almoco

: Moléculas dos sentidos:
: perfumes.

Universidade do Minho

52 feira
:19-12-2019

: Moléculas dos sentidos:

: perfumes.

Almoco

: Moléculas dos sentidos:

: pigmentos.

62 feira
: 20-12-2019

: Moléculas dos sentidos:
: esséncias.

Almoc¢o

: Moléculas dos sentidos:
: esséncias.

:16:30h - 17:30h
: Sessdo de encerramento
: Campus de Gualtar



